
 

  



SUR NOUS 
 

 

« PARADIS DU BISCUIT » est une entreprise d’apprentissage, c’est-à-dire que toutes 
les opérations commerciales sont purement fictives. 
 
Avec le « PARADIS DU BISCUIT », vous aurez l’occasion de tester les différents goûts 
d’autres cultures étrangères dont vous n’avez jamais essayer.  
 
Il n’y a pas d’âge spéciale pour nos consommateurs, aussi bien les enfants comme les 
adultes peuvent se faire plaisir, et partager les différents goûts avec leurs proches en 
achetant les produits que nous vendons dans notre entreprise. 
 
En nous rendant visite vous pourriez redécouvrir les saveurs de votre enfance. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
ALLEMAGNE 
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SPECULOOS 

 

 
Originaire :  Westphalie (Westfalen) 

Le spéculoos, est un biscuit traditionnel en forme de saint Nicolas consommé lors de 
l’avent et plus particulièrement lors de la fête de saint Nicolas (6 décembre) en 
Belgique. Traditionnellement, les spéculoos sont parfumés à la cannelle. Il est croquant 
et de couleur brune. 

Prix unitaire : 1,20 € 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

https://fr.wikipedia.org/wiki/Biscuit%22%20%5Co%20%22Biscuit
https://fr.wikipedia.org/wiki/Nicolas_de_Myre%22%20%5Co%20%22Nicolas%20de%20Myre
https://fr.wikipedia.org/wiki/Avent%22%20%5Co%20%22Avent
https://fr.wikipedia.org/wiki/Saint-Nicolas_(f%C3%AAte)
https://fr.wikipedia.org/wiki/Belgique%22%20%5Co%20%22Belgique
https://fr.wikipedia.org/wiki/Cannelle_(%C3%A9corce)
https://www.google.lu/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=0ahUKEwiA9uvai9LXAhWHLcAKHR5kDUIQjRwIBw&url=https://amoretti.com/products/natural-speculoos-cookie-crumbs&psig=AOvVaw04TXZJHOKno_gPqi-YWxdT&ust=1511436984477545


SPRINGERLE 

 

 
 
Originaire : Bade-Wurtemberg (Baden-Württemberg) 

 
L'origine du Springerle est inconnue. Toutefois, les moules les plus anciens remontent 
au début du Moyen Âge. Les premiers motifs étaient d'ordre religieux, avec des thèmes 
empruntés à des fêtes comme Noël, Hanoukah et Pâques. Leur nom signifie « petits 
sauteurs » ou « petits cavaliers » en allemand. 
 

Prix unitaire : 2,00 € 

 

 

https://fr.wikipedia.org/wiki/Moule_(ustensile)
https://fr.wikipedia.org/wiki/Moyen_%C3%82ge
https://fr.wikipedia.org/wiki/No%C3%ABl
https://fr.wikipedia.org/wiki/Hanoukah
https://fr.wikipedia.org/wiki/P%C3%A2ques
https://fr.wikipedia.org/wiki/Allemand


 
 

AUTRICHE 
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LINZER 

 

 
Originaire : Linz 

 
Créée à Linz, en Autriche, au 17e siècle, la tarte Linzer est la plus ancienne recette de 
tarte au monde. Elle utilise des noix plutôt que de la farine comme ingrédient principal 
de la pâte. Au 19ème siècle, le Linzer torte a été adapté dans le cookie Linzer actuel. 
 

Prix unitaire : 1,50 € 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 



VANILLEKIPFERL 

 

 
Originaire : Vienne (Wien) 

 
Vanillekipferl est un biscuit de Noël traditionnel. Comme l'histoire raconte, il y a des 
siècles, les austro-hongrois ont repoussé une invasion des Turcs, grâce aux 
boulangers de Vienne qui ont donné l'alerte. Les boulangers ont célébré ceci en créant 
ces petits biscuits, formés en croissants pour symboliser le drapeau turc. 
 

Prix unitaire : 1,00 € 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 BRÉSIL 
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BEIJINHO 

 

 
ORIGINAIRE : Rio Grande do Sul 

 
Beijinho est un dessert typiquement brésilien servi lors de fêtes d'anniversaire. Son 
origine provient de quelques expériences avec du lait condensé de lait de chèvre et de 
lait de chèvre, ce qui donnerait un goût légèrement aigre en cassant l'excès de sucre 
dans son arôme. 
 

Prix unitaire : 2,00 € 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



BRIGADEIRO 

 

 
 
ORIGINAIRE : Sao Paulo 

 
 
Le nom de ce biscuit est un hommage au brigadier Eduardo Gomes. Au cours de la 
candidature de l'armée à la présidence, un groupe de femmes du district de Pacaembu 
(Brésil), se sont engagées dans la campagne pour promouvoir leur candidature. Le 
biscuit aurait été créé par eux lors de la campagne. 

 

Prix unitaire : 2,00 € 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

CANADA 



NANAIMO COOKIE 

 

 
ORIGINAIRE : Nanaimo 

En 1952, la première recette connue des biscuits de Nanaimo est apparue dans le livre 
de cuisine de l'hôpital des femmes auxiliaires de Nanaimo, une petite ville au Canada. 
 

Prix unitaire : 2,70 € 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 CHINE 



NOUGAT CHINOIS 

 

 
Originaire : Beijing 

 
Le nougat chinois est une pâtisserie-confiserie de la cuisine chinoise à base de sucre, 
de miel ou de mélasse, d'arachide et/ou de graines de sésame. Il en existe des variétés 
croquantes et des variétés molles, selon la matière sucrée utilisée. 
 

Prix unitaire : 1,50 € 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

https://fr.wikipedia.org/wiki/P%C3%A2tisserie
https://fr.wikipedia.org/wiki/Confiserie%22%20%5Co%20%22Confiserie
https://fr.wikipedia.org/wiki/Cuisine_chinoise%22%20%5Co%20%22Cuisine%20chinoise
https://fr.wikipedia.org/wiki/Sucre%22%20%5Co%20%22Sucre
https://fr.wikipedia.org/wiki/Miel%22%20%5Co%20%22Miel
https://fr.wikipedia.org/wiki/M%C3%A9lasse
https://fr.wikipedia.org/wiki/Arachide%22%20%5Co%20%22Arachide
https://fr.wikipedia.org/wiki/S%C3%A9same


 

ESPAGNE 



POLVORÓN 

 

 
 
ORIGINAIRE : Andalousie 

 
Un polvorón est un type de sablé espagnol lourd, doux et très friable à base de farine, 
de sucre, de lait et de noix. Ils sont produits principalement en Andalousie, où il y a 
environ 70 usines qui font partie d'un syndicat qui produit des polvorones. 

 

Prix unitaire : 1,50 € 
 
 
 
 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



TURRÓN 

 

  
Originaire : Alicante 

 
Le touron est une confiserie espagnole à base de miel, de sucre, de blanc d'œuf, et 
d'amandes entières ou pilées. Il se présente sous la forme d'une tablette rectangulaire 
ou circulaire de diverses tailles. 
 

Prix unitaire : 1,30 € 
 
 
 

 

 

 

 

https://fr.wikipedia.org/wiki/Espagne%22%20%5Co%20%22Espagne
https://fr.wikipedia.org/wiki/Miel%22%20%5Co%20%22Miel
https://fr.wikipedia.org/wiki/Sucre%22%20%5Co%20%22Sucre
https://fr.wikipedia.org/wiki/Blanc_d'%C5%93uf
https://fr.wikipedia.org/wiki/Amande%22%20%5Co%20%22Amande


 

ÉTATS-UNIS 



BENNE WAFERS 

 

 
Originaire : Caroline du Sud 

 
Les Benne Wafers sont un classique du Sud de la Caroline, leur goût vous fera voyage 
jusqu’à la Caroline. Tout commence au 17ème siècle où les Africains asservis ont 
apporté des graines de benne en Amérique. 
 

Prix unitaire : 2,00 € 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



BISCUIT CHINOIS 

 

 
Originaire : Californie 

 
Un biscuit chinois est une confiserie, servie dans les restaurants chinois dans laquelle 
est inséré un petit morceau de papier où l’on peut lire une prédiction ou une maxime, 
parfois humoristique. 
 

Prix unitaire : 2,50 € 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

https://fr.wikipedia.org/wiki/Confiserie%22%20%5Co%20%22Confiserie
https://fr.wikipedia.org/wiki/Cuisine_chinoise%22%20%5Co%20%22Cuisine%20chinoise


BLACK & WHITE COOKIE 

 

 
Originaire : New york 

 
Les Black & White Cookie ont été créé aux États-Unis au début des années 1920 par 
Hemstrought's Bakery à New York. Ces biscuits ont été inspiré par le traditionnel 
biscuit allemande ce qui vous fera voyage à deux beaux pays au même temps.  
 

Prix unitaire: 1,50 € 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



POTATO CHIP COOKIE 

 

 
Originaire : New York 

 
Les Potato Chip Cookies ont une histoire fascinante remontant aux années 1850 à 
New York. Ce biscuit a été créé par hasard par un chef d’un resort essayant de créer 
de fines pommes de terre frites pour un riche visiteur. Elles vous feront voyagez jusqu’à 
New York dans ce petit resort. 
 

Prix unitaire: 1,80 € 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

FRANCE 



Boudoirs 

 

 
 

Originaire : Paris 

 
Les boudoirs sont des biscuits secs et croquants, de forme allongée, et saupoudrés 
de sucre cristallisé. Ils servent traditionnellement d'accompagnement au vin ou 
au champagne et sont de ce fait parfois appelés biscuits champagne. Ils sont 
également utilisés dans la confection de charlottes et de tiramisu. 
 

Prix unitaire: 1,20 € 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

https://fr.wikipedia.org/wiki/Biscuit%22%20%5Co%20%22Biscuit
https://fr.wikipedia.org/wiki/Sucre%22%20%5Co%20%22Sucre
https://fr.wikipedia.org/wiki/Vin%22%20%5Co%20%22Vin
https://fr.wikipedia.org/wiki/Champagne_(AOC)%22%20%5Co%20%22Champagne%20(AOC)
https://fr.wikipedia.org/wiki/Charlotte_(dessert)%22%20%5Co%20%22Charlotte%20(dessert)
https://fr.wikipedia.org/wiki/Tiramisu%22%20%5Co%20%22Tiramisu


LUNETTES DE ROMANS 

 

 
 
Originaire : Drôme, Dauphiné 

 
Le biscuit est composé de deux sablés ovales superposés. Le nom lunettes vient des deux 
trous dont est percé le sablé supérieur. Comme ils laissent voir le fourrage à la gelée de 
fruit, cela rappelle deux yeux derrière une paire de lunettes. Même si l'on trouve ce sablé 
dans nombre de pâtisseries en France, son lieu d'origine incontestable est le Dauphiné à 
Romans-sur-Isère. 
 

Prix unitaire : 1,50 € 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

https://fr.wikipedia.org/wiki/Dauphin%C3%A9
https://fr.wikipedia.org/wiki/Romans-sur-Is%C3%A8re


 

GÉORGIE 



GOZINAKI 

 

 
 
ORIGINAIRE : Iméréthie 

 
 
Gozinaki est une confiserie faite de noix caramélisées, généralement des noix, frites 
dans du miel. Selon une tradition bien établie, Gozinaki est une composante obligatoire 
de la célébration du Nouvel An / Noël. 
 

Prix unitaire: 1,80 € 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

GRÈCE 



KOULOURAKIA 

 

 
Originaire : Crète 

 
Koulourakia est un dessert traditionnel grec, généralement fait pour la Pâques. Ils ont 
une saveur délicate douce avec un soupçon de vanille. Ces pâtisseries étaient 
également souvent en forme de petits serpents par les Minoens, car ils adoraient le 
serpent pour ses pouvoirs de guérison. Maintenant, ils sont généralement consommés 
avec du café le matin ou le thé de l'après-midi. 
 

Prix unitaire : 1,10 € 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



KOURABIEDES 

 

 
Originaire : Santorin 

 
Kourabiedes est un sablé léger, typiquement fait avec des amandes. Kourabiedes sont 
des croissants ou des boules, puis cuit jusqu'à ce que légèrement dorée. Ils sont 
habituellement roulés dans du sucre glace tout en étant encore chaud, formant un riche 
enrobage de beurre et de sucre. Kourabiedes sont particulièrement populaires pour 
des occasions spéciales, telles que Noël ou baptêmes. 
 

Prix unitaire: 1,25 € 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

INDE 



RAMDANA LADDU 

 

 
Originaire : Uttar Pradesh 

 
 
Laddu est souvent préparé pour des festivals ou des événements familiaux tels que 
les mariages et les naissances, ou donné comme prasadam (offrande religieuse de 
nourriture) dans les temples hindous, il est aussi connu sous le nom de Tirupati Laddu. 
Le laddu est considéré comme un dessert traditionnel de l'Aïd dans certaines 
communautés musulmanes. 
 

Prix unitaire: 2,00 € 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

ITALIE 



BRUCCELLATI 

 

 
Originaire : Sicile 

 
 
Buccellati, en sicilien, littéralement "petits bracelets" sont uniquement des biscuits 
siciliens aux figues d'une pâte sucrée roulée et remplie de figues. Les biscuits sont un 
favori à Noël et les familles sicilienne-américaine et sicilienne. 
 

Prix unitaire: 2,50 € 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



RAINBOW 

 

 
Originaire : Napoli 

 
Les rainbow cookies ont été développés par des immigrants italien  dans les années 
1900 comme un moyen de célébrer leur patrimoine en Amérique. Quand vous les irez 
goûter, vous vous sentirez comme si vous étiez dans une de ces pâtisserie italienne 
mais au États-Unis. 
 

Prix unitaire : 1,70 € 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

MALAWI 



HALAWA TRUFFLES 

 

 
Originaire : Lilongwe 
 

  
 
L'origine du mot est l'arabe "halawa", signifie douceur. Il existe plusieurs types d'halawa 
consommés dans le monde entier, principalement en Afrique, mais le principal type 
d'halawa que nous utilisons est la «halawa truffles», fabriquée à partir d'une pâte de 
graines de sésame broyées. Ces truffes sont de petites sucreries pour accompagner 
le café ou le thé après un repas.  
 

Prix unitaire: 2,00 € 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



MBATATA COOKIE 

 

 
Originaire : Zomba 
 

  
 

Les Mbatatas sont des biscuits aux patates douces, qui font la recette parfaite pour les 
biscuits sains. Le Malawi est l'un des plus petits pays d'Afrique. Il est un pays pauvre, 
mais les gens sont connus pour leur hospitalité et leur gentillesse, à cause de cela que 
l'on les appelle le "cœur chaud de l'Afrique". Pour cette raison, on coupe les biscuits 
en forme de cœur, les rendant fidèles aux gens et au caractère du pays. 
 

Prix unitaire: 2,00 € 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

PLUSIEURS ÉVÉNEMENTS 



CONDITIONS GÉNÉRALES 

 

 
 
Conditions de prix 
 
Tous nos prix s’entendent toutes taxes comprises 

Pour tout achat supérieur à 200 €, une remise de 5 % vous est accordée. 

 

Conditions de paiement 

 

Le paiement se fait par virement bancaire au plus tard 2 semaines après réception de 
la facture au numéro de compte bancaire suivant : 

 

Luxbanque : LU02 9000 1111 2222 3359 

 

Si le paiement est effectué endéans la huitaine, un escompte de 2 % vous est accordé. 

 

Frais de transport 

 

Les frais de port s’élèvent à 5 % du montant total de la commande avec un minimum 
de 5 €. 

 

Nous garantissons le livraison à Luxembourg dans les trois jours. Tout envoi à 
l’étranger peut durer jusqu’à une semaine. 

 

 
 
 
  



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

LYCEE NIC-BIEVER 

Lundi – Vendredi : 08 h 00 à 12 h 00  
13 h 00 à 17 h 00 

 
PARADIS DU BISCUIT 
28, rue du Parc 
L-3542 DUDELANGE 
www.paradisdubiscuit.eu 


