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Notre concept 
 

Desserts préparés d’après les recettes des grand-mères du monde entier 

 
YVANY S. à r. l. est une entreprise d'apprentissage gérée par un groupe d'élèves 

du Lycée technique du Centre. Notre entreprise propose la vente fictive de 

desserts du monde entier. 

 

 
 

Classe 2TPCM1 

Année scolaire 2018 - 2019 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Chez YVANY S. à r. l. les desserts sont une vraie passion et tous nos employés se 

dévouent à ce que vos rêves gourmands se réalisent et vos fêtes familiales ou 

traditionnelles de votre pays deviennent des moments exceptionnels. 

 

Notre catalogue vous invite à un voyage extraordinaire au cœur de l'univers 

magique des desserts du monde où vous trouverez certainement des délices sucrés 

qui vous feront craquer. 

 

Notre gamme de produits permet de satisfaire les personnes du monde entier avec 

nos desserts traditionnels de nombreux pays du monde entier. 
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Bon de Commande  
 

 
Nom de l'entreprise  ..........................................................................  

 

Lycée:   ..........................................................................  

 

Nom de l'élève:   ..........................................................................  

 

 

Référence Désignation article Quantité PU TTC 

    

    

    

    

    

    

    

 

 

 

 

Date et Signature:  __________________________________________________________



  

  

  

   

 

 

 

Conditions de vente 

 

 
Conditions de paiement 

 

Les prix affichés dans notre catalogue s'entendent TVA 3 % comprise. 

 

Le délai de paiement est de 30 jours à compter de la date de la facture. Si le client 

paie endéans 10 jours, YVANY S. à r. l. vous accorde un escompte de 2,5 %. 

 

À partir d'un montant d'achat de 350 €, nous accordons une remise de 10 %. 

 

A partir d'un chiffre d'affaires trimestriel supérieur à 3.500 €, nous accordons une 

ristourne de 5 %. 

 

Conditions de livraison 

 

La livraison sera effectuée dès réception de la commande et au plus tard endéans 

8 jours. 

 

Tout évènement de force majeure peut entraîner un retard dans la livraison. 

 

Frais de livraison 

 

Les frais de transport s'élèvent à 5 % du montant de la commande. 

 

Livraison franco domicile pour les commandes nationales supérieures à une valeur 

de 350 €. 

 

Livraison franco domicile pour les commandes de la Grande Région supérieures à 

une valeur de 500 €.  



  

  

  

   

 

 

 

 

 

 

 

Tour du monde en desserts avec YVANY! 
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PREMIÈRE DESTINATION 

LUXEMBOURG 

 
 

K a a l e n  Ho n d  
   
 

 
 
Réf. LU001 
 

Ingrédients 
biscuit au beurre, huile de coco, sucre en poudre, 
poudre au cacao, sucre à la vanille, lait7 

 
Gâteau (2 - 3 personnes) - 6,95 € 

 
B a a m k u c h  

  

 

 
Réf. LU002 
 

Ingrédients 
beurre, œufs3, sucre en poudre, sucre à la vanille, 
rhum, farine1, confiture d'abricot, levure 
 

Gâteau (6 - 8 personnes) - 15,70 € 

 
T a r t e  a u x  P r u n e s  

  

 
 
 
Réf. LU003 
 

Ingrédients 
pâte brisée, prunes, beurre mou, sucre, 
farine1, œufs3, crème fraîche7 

 
Tarte (6 - 8 personnes) - 9,90 € 

 



LUXEMBOURG - BERLIN 
764,4 KM 
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B i e n e n s t i c h  

 

 

 
 
Réf. DE001 
 

Ingrédients 
œufs3, sucre, sucre vanillé, farine1, levure, lait7, 
gousse de vanille, beurre, sucre semoule, miel, 
amandes8 

 

Gâteau (6 - 8 personnes) - 18,90 € 

B e r l i n e r  
 

 
 

Réf. DE002 
 

Ingrédients 
farine tamisée 1 , levure de bière, lait7,œufs3,  sucre 
en poudre, sel, beurre fondu 
 

Paquet de 8 pièces - 9,60 € 
 

F o r ê t  n o i r e   
 

  

Réf. DE003 
 

Ingrédients 
œufs3, sucre en poudre, farine1, maizena1,  cacao 
en poudre, sucre vanillé, chantilly7, cerises 
 

Gâteau (6 - 8 personnes) - 21,00 € 

 
 



LUXEMBOURG – PARIS 
 373,3  
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M a c a r o n s  

 
 
 
Réf. FR001 
 

Ingrédients 
œuf3, sucre glacé, amande en poudre8, sucre, 
colorant alimentaire (chocolat, vanille, pistache, 
café, caramel, citron) 
 

Paquet de 20 pièces – 52,30 € 
 
 

 
 

C r è m e  b r û l é e  
 
 

Réf. FR002 
 

Ingrédients 
œuf3, crème liquide, lait7, sucre 
 

4 pots de 125 g – 9,80 € 

C r è p e s   
Réf. FR003 

 
Ingrédients 
lait7, sucre, farine tamisée au fluide1, 
sel, beurre 
 

Paquet de 12 pièces – 6,50 € 



LUXEMBOURG – BRUXELLES 

 214,3 KM  
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G a u f r e  
 

 
 
Réf. BE001 
 

Ingrédients 
farine1, sucre, œufs3, beurre, lait7, sel 

 

Paquet de 5 pièces - 13,00 € 

P a i n  P e r d u  
 

 
 
Réf. BE002 
 

Ingrédients 
lait7, œufs3, sucre de canne, pain paysan1 

 
Paquet de 3 pièces - 3,50 € 

G a u f r e  l i é g e o i s e  
 

 
 

 
Réf. BE003 
 

Ingrédients 
farine1, lait tiède7, levure, beurre, sucre perlé 
 

Paquet de 5 pièces - 12,00 € 

 
 



LUXEMBOURG – AMSTERDAM 
 389,4 KM  
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S t r o o p w a f e l  
 

 

 
 
 
Réf. NL001 

 

Ingrédients 
farine1, beurre fondu, sucre en poudre, café de levure 
sèche de boulanger, lait7, œuf3, sucre roux, beurre, 
café de cannelle 
 

Paquet de 10 pièces – 8,90 € 

 

K r u i m e l v l a a i  
 

 
 
 
 
Réf. NL002 
 

Ingrédients 
farine1, sel, levure fraîche, beurre, huile d'olive, 
lait7, sucre, œuf3 

 

Gâteau (6 - 8 personnes) – 12,90 € 

 
 

S p e k k o e k  

 
 

 
 
 
Réf. NL003 

 

Ingrédients 
jaunes d'œufs3, beurre, sucre cannelle, girofle, maïs, 
anis 
 

Gâteau (6 - 8 personnes) – 11,70 € 
 

 

 
 



LUXEMBOURG – VIENNE 
 934,2 KM  
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L a u g e n b r e t z e l  
 

 
 
 

Réf. AU001 
 

Ingrédients 
levure, eau, sucre, farine1, sel, beurre 

 

Paquet de 6 pièces  – 9,00 € 

S a c h e r t o r t e  
 
 

 
 

Réf. AU002 
 

Ingrédients 
œufs, beurre mou, chocolat noir, farine1, sucre en 
poudre, confiture d'abricot 

 

Gâteau (6 - 8 personnes) – 35,50 € 

K a i s e r s c h m a r r n  
 

 
 

 
Réf. AU003 

 

Ingrédients 
sucre en poudre, œufs3, farine de blé1, lait 
écrémé7, raisin sec noir, rhum blanc, beurre  
doux, sucre glace, confiture de prunes 

 
Pot de 400 g – 8,90 € 

 
 



LUXEMBOURG – BERN 
 430,1 KM  
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G â t e a u  d u  V u l l y  
 

 
 

 

 
 
 
 
Réf.CH001 
 

Ingrédients 
farine1, sel, levure, lait7, beurre, crème double7, 
sucre perlé 

 

Gâteau (6 - 8 personnes) – 12,50 € 

T o u r t e  e n g a d i n e  
 

 

 
 
 
 
Réf.CH002 
 

Ingrédients 
farine1, sel, beurre, sucre, œuf3, citron, crème 
entière7, miel, sucre, noix8 

 

Gâteau (6 - 8 personnes) – 10,80 € 

C r è m e  d o u b l e  m e r i n g u e  
 

 
 

 
 
Réf. CH003 
 

Ingrédients 
meringue de la gruyère3, crème double7, 
framboises, vanille 

 

Paquet de 3 portions – 4,75 € 



LUXEMBOURG – ROME 
 1 268,2 KM 
 
 

8 
 

 
 

T i r a m i s u  
 

 
 
 

 
 
Réf. IT001 

 
Ingrédients 
Mascarpone7, oeufs3, sucre, café, Amaretto ou 
rhum, biscuits, boudoirs1,3, poudre de cacao 
 

Barquette de 200 g - 11,20 € 

P a n n a  C o t t a  
 
 

 
 
Réf. IT002 

 
Ingrédients 
lait7, crème liquide, sucre, (feuille de) gélatine, 
sucre vanillé, gousse de vanille 
 

4 pots  de 125 g  – 16,50 € 

D u l c e  d e  L e c h e  
 
Réf. IT003 

 
Ingrédients 
lait7, bicarbonate de soude12, sucre 
 

Pot de 400 g – 12,50 € 

 
 



LUXEMBOURG – VARSOVIE 
 1 290,3 KM 
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J a b l e c z n i k  
 

 
 
 
Réf. PL001 
 

Ingrédients 
levure, sucre vanillé, compote de pommes, lait7, 
crème fraîche7, sucre, beurre fondu, oeufs3, farine1 

 

Gâteau (6 - 8 personnes) – 15,20 € 

 

N a p o l e o n k a  
 

 
 

 
Réf. PL002 
 

Ingrédients 
riz blanc rond, lait écrémé7, sel, beurre, fromage frais à 
tartiner, oeufs3, crème liquide allégée, arôme de vanille, 
farine1, levure, raisins blonds 
 

Gâteau (6 - 8 personnes) – 16,20 € 

 

 
P o u n c h k i  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
Réf. PL003 
 

Ingrédients 
farine1, sel, sucre, sucre vanillé, oeufs3, beurre, 
lait7, vodka, levure de boulanger fraîche, sucre 
 

Paquet de 8 pièces – 12,30 € 



LUXEMBOURG – MADRID 
 1 658 KM 
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F l a n  c a t a l a n  
 
 
 
Réf. ES001 

 
Ingrédients 
lait7, citron, orange, bâton de cannelle, graines de 
fenouil ou d'anis, œufs3, cassonade, eau de fleur 
d'oranger, miel 
 

6 pots de 125 g – 17,70 € 

C h u r r o s  
 
 
 
Réf. ES002 

 

Ingrédients 
eau, sel, sucre en poudre, farine1, 
œuf3, huile de pépin de raisin pour la friture 
 

Cornet de 8 pièces – 8,90 € 

 
M o n t é c a o  

 
 
 
 
 
Réf. ES003 

 

Ingrédients 
farine de blé1, huile d'arachide5, sucre en poudre, 
cannelle en poudre 
 

Paquet de 9 pièces – 9,99 € 

 
 



LUXEMBOURG – LISBONNE 
 2 118,1 KM 
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P a s t e i s  d e  N a t a   
 

Réf. PT001 
 
Ingrédients 
jaunes d'œuf 3, lait7, sucre, farine1, 
citron ou vanille, sel, pâte feuilletée1 

 

Paquet de 12 pièces – 11,00 € 

B o l o  d e  B o l a c h a  
 

 
 

Réf. PT002 
 

Ingrédients 
biscuits Maria1,3, crème liquide7, lait7, 
feuilles de gélatine, café, rhum 
 

Gâteau (6 - 8 personnes) – 12,90 € 

 
P ã o  d e  l ó  c o m  c r è m e  

 

 
 
 
 
 

 
Réf. PT003 

 
Ingrédients 
œufs3, sucre, farine1 

 

Gâteau (6 - 8 personnes) – 12,99 € 

 
 



LUXEMBOURG – HELSINKI 
 2 346,4 KM 
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K o r v a p u u s t i  
 

 
 
Réf. FI001 
 

Ingrédients 
lait7, levure fraîche, thé de levure sèche active 
instantanée, sucre cristallisé, sel de mer fin, thé de 
cardamone moulue, œuf3, farine à pain1, beurre  
 

Paquet de 3 pièces – 6,70 € 

 
M a n s i k k a t o r t t u  

 

 
 
 

 
Réf. FI002 
 

Ingrédients 
pâte sablée maison1,3, fraise, sucre, poudre 
d'amandes8 

 

Gâteau (6 - 8 personnes) – 10,99 € 

 
 

J o u l u t o r t t u  
 

 
 
 
 
 

Réf. FI003 
 

Ingrédients 
beurre, farine1, sucre, vanillé, œuf3, marmelade 
de prunes, graines ou vermicelle chocolat 
 

Paquet de 10 pièces – 14,50 € 

 
 



LUXEMBOURG – ANKARA 
 2 951,9 KM 
 
 

13 
 

 
 

T u l u m b a  
 
 
 

 
 

Réf. TR001 
 
Ingrédients 
farine1, beurre, eau, sel, œuf3, semoule fine, 
fécule de mais 
 

Paquet de 500 g – 14,20 €  

 
 
 

E l  B n i w e n  
 
 

 
 
 
 
 
 

 
Réf. TR002 

 
Ingrédients 
halwat turque8,7, biscuit au chocolat, amandes8, 
cacao, beurre fondu, confiture d'abricot 
 

Paquet de 12 pièces – 13,10 € 
 

 
 
 

L o u k u m  
 

 
 
 
 
 

Réf. TR003 
 
Ingrédients 
sucre, fécule de mais, crème de tartare, eau, 
jus de citron, huile 
 

 

Paquet de 500 g – 15,50 € 



LUXEMBOURG – NEW DELHI 
 6 299 KM 
 
 

14 
 

 
 

L a d o o  
 

 

 
 
Réf. IN001 
 

Ingrédients 
farine1, eau, bicarbonate de soude, 
sucre, cardamome 

 

Paquet de 12 pièces – 16,70 € 

 
 

G u l a b  J a m u n  
 

 
 
 
 
 
 
 
Réf. IN002 

 
Ingrédients 
eau, cardamome, jus de citron, sucre en 
poudre, levure, beurre, farine1, lait7 

 

Paquet de 5 pièces – 17,25 € 
 

 
 

K u l f i  
 

 
 
 
 
 
 
Réf. IN003 
 

Ingrédients 
lait7, cardamome, sucre en poudre, amendes8, 
pistache 

 

Paquet de 12 pièces – 13,25 € 

 
 



LUXEMBOURG – PÉKIN 
 7 952 KM 
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O s m a n t h u s  B l o s s o m  J e l l y  
 
 

 

 

 
Réf. CN001 

 

 

Ingrédients 
eau, feuilles de thé de Osmanthus Blossom, poudre 
de Konyatu Jelly, sucre, baies de goji 
 

6 pots à 125 g – 12,90 € 
 

 
H o n g  D o u  G o a  

 
 

 

 

 

 

Réf. CN002 
 

Ingrédients 
œufs3, beurre, sel, pâte d'haricots rouges, vanille, 
cognac, farine1, sucre glacé 

 

Gâteau (6 – 8 personnes) – 13,90 € 
 

 
 

T i a n  M i  G a o  
 
 

 
 
 
 
 

Réf. CN003 
 

Ingrédients 
lait de coco, sucre eau, riz1 

 
Gâteau (6 – 8 personnes) – 14,70 € 

 
 
 



LUXEMBOURG – BANGKOK 
 9 151 KM 
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M a n g o  S t i c k y  R i c e  

 
 

 
 
 
 

Réf. TH001 
 

Ingrédients 
riz, crème à la coco7, sucre, sel 
 

6 pots de 125 g – 18,00 € 

 
 
 

T h a n g  Y i p  
 

 
 
 
 
 
 
 
 

Réf. TH002 
 

Ingrédients 
œufs3, sucre, eau parfumée au jasmin 

 

6 pots à 200 g – 18,25 € 

 
 

W o o n  

 
 
 
 
 
 
 
 
 

Réf. TH003 
 

Ingrédients 

gélatine en poudre, eau parfumée au 
jasmin, sucre, jus de pandan, crème à la 
coco7, sel 

 

6 pots de 125 g – 16,70 € 

 

 
 



LUXEMBOURG – TOKYO 
 9 481 KM 
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M o c h i s   
 
 

 
 
 
 

 
Réf. JP001 
 

Ingrédients 
pâte d'haricots, rouge sucre, farine de riz, sucré1, 
café de matcha, eau, sucre en poudre, fécule de 
maïs 

 

Assortiment de  12 pièces – 21,50 € 
 
 

D o r a y a k i  
 

 

Réf. JP002 
 

Ingrédients 
œufs3, farine1, levure, eau, miel, 
huile, sel, pâte d'haricots sucrée 

 

Paquet de 6 pièces – 8,50 € 

 
M o c h i  f r a i s e  

 
 
 
 

 
Réf. JP003 
 

Ingrédients 
fraise, pâte d'haricots rouge sucrée, farine de riz 
gluant1, sucre, eau, fécule de pomme de terre ou 
fécule de maïs 

 

Paquet de 6 pièces – 10,50 € 
 

 
 
 



LUXEMBOURG – MANILLE 
 1 0457 KM 
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S a p i n  –  S a p i n  
 

 

 
Réf. PH001 
 

Ingrédients 
crème de coco, farine de riz gluant, sucre 
lait de coco, lait condensé, café, extrait de, 
saveur d'ubé7, café d'extrait de saveur de langka 

 

Gâteau (6 -8 personnes) – 21,00 € 

 

 
H a l o  -  H a l o  

 

 

 

 

Réf. PH002 
 

Ingrédients 
cubes de gelée de noix de coco, noix de coco 
trempant dans du sirop, haricots rouges douce, 
haricots blancs douce, Jacquier frais, glace 
râpée, lait évaporé7, glace au ubé 

 

Prix par pot de 150 g – 8,00 € 

 
 

U b e  g l a c e  

 

 

 

 

 

 

Réf. PH003 
 

Ingrédients 
ubé, lait7, sucre, crème fleurette 

 
Prix par po de 500 ml – 28,30 € 

 
 



LUXEMBOURG – RABAT 
 2 582,5 KM 
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B r i o u t a s  a u x  a m a n d e s   
 
 

Réf. MA001 
 

Ingrédients 
Amandes8, sucre, canelle, sel 
beurre, eau de fleur d'oranger, huile de cuisson 

 

Paquet de 7 pièces – 7,50 € 

 
 

B r i o u a t s  a u  m i e l  

 
 
 
 
 
 

Réf. MA002 
 

Ingrédients 
Miel, sucre, canelle, sel, beurre, eau de fleur, 
d'orangier, feuille de filo, huile de cuisson 
 

Paquet de 7 pièces – 7,50 € 
 

 
 

C i g a r e s  

 
 
 
 
 
 

Réf. MA003 
 

Ingrédients 
Feuille de brick, poudre d'amandes8, sucre glace, 
canelle, beurre, œufs3, orange, miel fleur 
d'orange, eau, huile de tournesol 

 

Paquet de 12 pièces - 10,95 € 
 
 
 



LUXEMBOURG – PRAIA 
 4 693 KM 
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F i j d o s   
 
Réf. CV001 
 

Ingrédients 
banane, farine de blé1,, extrait de, vanille, 
œufs3,, lait7,, sucre 

 

Paquet de 12 pièces  – 15,50 € 

 
 

D o n e t e s  

 
 
 
 
 
 
Réf. CV002 
 

Ingrédients 
beurre, œufs3, sucre, lait7, farine de blé1, soupe 
de levure chimique huile, sucre de cannelle 

 

Paquet de 12 pièces – 15,20 € 
 
 

 
 

P u d i m  d e  p a p a i a  

 
 
 
 
Réf. CV003 
 

Ingrédients 
papaya, œufs3, sucre, lait7, beurre fondue, 
soupe de farine de maïs, citron 
 

Gâteau (6 – 8 personnes) – 11,30 € 
 
 
 



LUXEMBOURG – WASHINGTON 
 6 382 KM 
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B r o w n i e s  
 
 
 

Réf. US001 
 

Ingrédients 
chocolat noir, poudre, vanille, farine1, œufs3, sel, 
noix (pas obligatoire)8 

 

Paquet de 12 pièces – 12,90 € 
 

 
 

 Cu p c a k e  

 
 
 
 
 

Réf. US002 
 

Ingrédients 
beurre, sucre, œuf 3, farine1 

 

Paquet de 6 pièces  – 15,99 € 

 
 

C o o k i e s  

 
 
 
 
 
 
 

Réf. US003 
 

Ingrédients 
chocolat, levure, sel, farine1, sucre vanille, œuf3, 
sucre, beurre 
 

Paquet de 10 pièces – 6,70 € 
 

 
 
 



LUXEMBOURG – BRASILIA 
 8 990 KM 
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Br i g a d e i r o  
 
 
 
Réf. BR001 
 

Ingrédients 
lait concentré7, chocolat en poudre, beurre 
doux, vermicelles au chocolat et au cacao 

 

Paquet de 12 pièces – 17,10 € 
 

 
R a b a n a d a  

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
Réf. BR002 
 

Ingrédients 
petits pains blancs1, dulche de leche, œufs3, 
lait7, sucre 
 

Paquet de 3 pièces – 3,90 € 
 

 
 

D u l c e  d e  L e c h e  -  B a n a n e  

 
 
 
 
 
 
 
Réf. BR003 
 

Ingrédients 
banane, dulce de leche, farine1, œufs3, sucre 
canelle 

 

Paquet de 7 pièces – 8,75 € 
 

 
 



LUXEMBOURG –  MEXICO CITY 
 

 9 278 KM 
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C o c a d a  
 
 
 
 
 

Réf. MX001 
 

Ingrédients 
café de beurre doux, sucre en poudre, lait de coco 
ou lait de vache écremé7, noix de coco râpée ou 
noix de coco fraîche , lait concentré sucré7 

 

Paquet de 15 pièces – 18,20 € 
 

P a l a n q u e t a  
 

 
 
 
 
 
 

Réf. MX002 
 

Ingrédients 
Miel, Sel de mer, beurre non salé, café, extrait de 
vanille, arachides décortiquées5, graines de 
citrouille, graines de sésame11, sucre brun  

 

Paquet de 6 pièces – 15,25 € 

C h i m i c h a n g a s  
 
 

 
 
 
 
 
 
 

Réf. MX003 
 

Ingrédients 
huile, fromage à la crème7,, crème fraîche7, sucre, 
citron, vanille, fraises, tortilla de farine, sucre à la 
cannelle 
 

Paquet de 6 pièces – 16,00 € 



 
 
 
 
 

 
EUROPE 

 

24 
 

 

 

A s s o r t i m e n t  E u r o p e  
 

Réf. A001 
 

Assortiment - 120,00 € 

 

 

B e r l i n e r  
1 2  p i è c e s  
 

 

M a c a r o n s   
a s s o r t i m e n t  d e  2 5  p i è c e s  
 

 

J o u l u t o r t t u  
1 2  p i è c e s  
 

 

C h u r r o s  
1  c o r n e t  m a x i  d e  2 4  p i è c e s  



 
 
 
 
 

 
AMÉRIQUE 

 

25 
 

 

 

A s s o r t i m e n t  A m é r i q u e  d u  N o r d  e t  A m é r i q u e  d u  S u d  
 

Réf. A002 
 

Assortiment - 80,00 € 

 

 

B r i g a d e i r o s  
2 4  p i è c e s  
 

 

R a b a n a d a  
1 0  p i è c e s  
 

 

C o c a d a s  
1 5  p i è c e s  
 

 

C o o k i e s  
2 4  p i è c e s  



 
 
 
 
 

 
ASIE 
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A s s o r t i m e n t  A s i e  
 

Réf. A003 
 

Assortiment - 100,00 € 
 

 

M o c h i s  
A s s o r t i m e n t  d e  2 4  p i è c e s  
 

 
 

 L a d o o   
2 4  p i è c e s  
 

 

 
L o u k u m  
5 0 0  g  
 

 

 

H o n g  d u o  G a o  
2 4  c u b e s  d e  2 0  g  

 



 
 
 
 
 

 
AFRIQUE 
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A s s o r t i m e n t  A f r i q u e  
 

Réf. A004 
 

Assortiment – 75,00 € 

 

 

B r i o u a t s  
2 0  p i è c e s  
 

 

C i g a r e s  
2 0  p i è c e s  
 

 

D o n e t e s  
2 0  p i è c e s  
 

 

F i d j o s  
2 0  p i è c e s  



 
 

Explore the sweet world 
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G â t e a u  s p é c i a l  Y V A N Y  
 

Réf. GA001 
 

Gâteau 20 personnes - 245,00 € 
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Liste des Allergènes 
 

 

1. Céréales contenant du gluten 

2. Crustacés 

3. Œufs 

4. Poissons 

5. Arachides 

6. Soja 

7. Lait (Lactose) 

8. Fruits à coques  

9. Céleri 

10.  Moutarde 

11.  Graines de sésame 

12.  Anhydride sulfureux et sulfites 

13.  Lupin  

14.  Mollusques 

 

 
 


