
 

 

 

 

 

 
 

 

 

  

Lycée Nic-Biever 

28, rue du Parc 

L-3542 Dudelange 

sugarholic.lnb@outlook.com 

 

Site internet : 

sugarholic.site123.me 



 

  

Frozen 

Luftige Cupcakes mit Zimt – Vanille 

Häupchen und leckeren 

Zuckersternen  

 

Allergene: 

 Gluten 

 Eier 

 Milch 

 

Réf.: 001 

 

Rainbow Cupcakes 

Leckere Zartbitter - Muffins mit 

Smarties - Kern und Regenbogenrose 

aus Buttercreme 

 

Allergene: 

 Gluten 

 Eier 

 Milch 

 

Réf.: 002 

 

 



 

 

 

 

 

  

Pokeball 

Marmor Muffins aus 3 

Schokoladensorten mit Nutella 

kern und süßem Spritzguss als 

Topping 

 

Allergene: 

 

 Gluten 

 Eier 

 Milch 

 

Réf.: 003 

 

Krümmelmonster 

Leckere Muffins mit 

Sahnehäupchen und leckerem 

Cookie als Topping 

 

Allergene: 

 

 Gluten 

 Eier 

 Milch 

 

Réf.: 004 

 



  

Schoko Cupcakes 

Saftige Schoko-Cupcakes mit 

einem cremigen, schokoladigen 

Frosting mit Mascarpone und 

Espresso. 

 

Allergene: 

 

 Gluten 

 Eier 

 Milch 

 

Réf.: 005 

 

Vanille Cupcakes 

Ein fabelhafter Vanille Cupcake, der 

einem nicht nur den Sonntag 

versüßen kann. 

Allergene: 

 

 Gluten 

 Eier 

 Milch 

 

Réf.: 006 

 



  

Erdbeer Cupcakes 

Fruchtige Vanille-Cupcakes mit 

einem leichten Sahnefrosting. 

Allergene: 

 

 Gluten 

 Eier 

 

 

Réf.: 007 

 

Zitronen Cupcakes 

Fruchtige Cupcakes mit frischer 

Zitrone und einem leichten 

Yoguhrtfrosting. 

Allergene: 

 

 Gluten 

 Eier 

 

Réf.: 008 

 



 

  Zitronen-Blaubeer Cupcakes 

Sommerliche Cupcakes mit Zitrone, 

Blaubeeren und Frischkäse-Sahne-

Frosting. 

Allergene: 

 

 Gluten 

 Eier 

  

 

 

Réf.: 009 

 

Schoko Brownies 

Die typisch saftigen 

Schoko-Brownies sind 

auch auf heimischen 

Tischen eine echte 

Leckerei. 

Allergene: 

 

 Gluten 

 Eier 

  

 

 

Réf.: 010 

 



 

  

Zitronen Brownies 

Dieses Lemon-Brownie-Rezept ist 

sehr einfach und mal was anderes 

als die klassischen Schoko Brownies. 

Allergene: 

 

 Gluten 

 Eier 

  

 

Réf.: 011 

 

Brownies mit Smarties 

Leckere Schoko Brownies mit Smarties 

obendrauf ein Genuss für jeden. 

Allergene: 

 

 Gluten 

 Eier 

  

 

 

Réf.: 012 

 



 

 

  

Schoko Donuts 

Flaumiger Schoko-Genuss aus 

Amerika! Der Schoko-Donut ist nicht 

nur bei Kindern heiß begehrt. 

Allergene: 

 

 Gluten 

 Eier 

  

 

Réf.: 013 

 

Vanille Donuts 

Flaumiger Schoko-

Genuss aus Amerika! Der 

Schoko-Donut ist nicht 

nur bei Kindern heiß 

begehrt. 

Allergene: 

 

 Gluten 

 Eier 

 

Réf.: 014 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Erdbeeren 

Milkshake. 

Ein erfrischender Erdbeer 

Milkshake ist sehr gut für 

die Moral und gute Laune. 

 

Allergene : 

 Milch 

 Zucker 

 Erdbeeren 

 

Réf. : 015 

 

Milkshake Oreo 

Ein guter Milkshake ist sehr 

gut für die Moral und gute 

Laune. 

 

Allergene : 

 

 Oreo Kekse 

 Milch 

 Vanille Eis 

 

Réf. : 016 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Banana Milkshake  

 

Ein guter und erfrischender 

Bananen Milkshake gut für die 

Moral und für die gute Laune 

im Alltag. 

 

Allergene : 

 Banane 

 Milch 

 Vanille Eis 

 

Réf. : 017 

Kekse mit weißer 

Schokolade 

Leckere Kekse mit weißer 

Schokolade obendrauf ein Genuss 

für jeden von uns. 

Allergene : 

 Gluten 

 Eier 

Réf.: 019 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Kekse mit 

Smarties 

 

Leckere Kekse mit 

Smarties obendrauf 

ein Genuss für jede 

Kinder Geburtstags 

Party. 

 

Allergene : 

 

 Gluten 

 Eier 

 

 

Réf.: 018 
Schokokekse 

 

Leckere 

Schokokekse ein 

Genuss für Kinder 

und Erwachsene. 

 

Allergene : 

 

 Gluten 

 Eier 

 

Réf.: 020 



 

MAKE YOUR OWN CAKE 

STEP 1 : WÄHLE DEINEN TEIG 

1,00 € pro Cupcake / 5,00 € pro Kuchen 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Schoko 

Cupcakes 

 

 

Zitronen 

Cupcakes 

 

 

Marmor 

Cupcakes 

 

 

Vanille 

Cupcakes 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Kuchen 

 

 

 

Marmor Kuchen 

 

 

Pao de lo 

Traditioneller 

Kuchen 

(Portugal) 

 

 



STEP 2 : WÄHLE DEINEN BELAG 

0,50 € pro Cupcake und Belag/ 2 € pro Kuchen und Belag 

  

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 
  



 

STEP 3 : WÄHLE DEINE GLASUR (IM PREIS ENTHALTEN) 

Schokoladenglasur 

Glasur aus weißer Schokolade 

Zuckerglasur in einer Farbe deiner Wahl 

Frischkäse-crème 

Hauseigene Cupcake-crème in einer Farbe deiner Wahl 

 

STEP 4 : WÄHLE DEINEN FÜLLUNG 

0,50 € pro Cupcake / 2 € pro Kuchen  

Vanille-crème 

Schoko-crème 

Nuss-crème 

Frischkäse-crème 

Hauseigene Spezialfüllung 

 

 

Die angebotenen Optionen gefallen Dir nicht? 

Dann schreib uns einfach was Du dir wünschst und unsere 

Patissiers stellen dir ein persönliches Angebot zusammen. 

 


