
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



  
 

   

 

 

 

 

 

 

 

   



  
 

   

𝕃𝕖̈𝕥𝕫𝕖𝕓𝕦𝕖𝕣𝕘𝕖𝕣 

𝕋𝕣𝕒𝕕𝕚𝕥𝕚𝕠𝕦𝕟𝕖𝕟 

 



  
 

   

 

1,5 kg pommes de terre 

6 oignons 

4 ails 

12 œufs 

2 bottes Persil 

 

Prix L 

37,50 € 

Poids : 3 kg 

Référence : LT-001-L 

Box L 

Pour 4 personnes 

Prix S 

19,55 € 

Poids :  1,5 kg 

Référence : LT-001-S 

Box S  

Pour 2 personnes 
 

750 g pommes de terre 

3 oignons 

2 ails 

6 œufs 

1 botte Persil 

RECETTE : GROMPEREKICHELCHER 



  
 

   

Box L 

Pour 4 personnes 

Box S  

Pour 2 personnes 

 

1,5 kg Haricots verts 

500 g Carottes 

1 kg Pommes de terre 

4 Oignons 

2 Selleries 

6 Ails 

Prix : 

37,50 € 

Poids : 5,4 kg 

Référence : LT-002-L 

Prix : 

19,55 € 

Poids : 2,7 kg 

Référence : LT-002-S 

750 g Haricots verts 

250 g Carottes 

500 g Pommes de terre 

2 Oignons 

1 Sellerie 

3 Ails 

RECETTE: BOUNESCHLUPP 



  
 

   

𝕍𝕖́𝕘𝕖́𝕥𝕒𝕣𝕚𝕖𝕟 



  
 

   

Box L 

Pour 4 personnes 

Box S 

Pour 2 personnes 

4 aubergines 

4 courgettes 

6 tomates 

4 Poivrons 

6 oignons 

2 Ails 

 

 

Prix : 

37,50 € 

Poids : 5,3 kg 

Référence : V-001-L 

 

2 aubergines 

2 courgettes 

3 tomates 

2 Poivrons 

3 oignons 

1 Ail 

RECETTE: RATATOUILLE 

Prix : 

19,55 € 

Poids : 2,6 kg 

Référence : V-001-S 



  
 

   

Prix : 

37,50 € 

Poids : 5,8 kg 

Référence : V-002-L 

RECETTE: SOUPE AU POTIRON 

1 Potiron 

2 oignons 

1 L Lait 

1 Ail 

1 botte de persil 

2 Potirons 

4 oignons 

2 L Lait 

2 Ails 

2 bottes de persil 

 

 

Box L 

Pour 4 personnes 

Box S 

Pour 2 personnes 

Prix : 

19,55 € 

Poids : 2,7 kg 

Référence : V-002-S 



  
 

   

          Prix : 

         37,50 € 

Poids : 4,5 kg 

Référence : V-003-L 

Box S 

Pour 2 personnes 

500 g pommes de terre 

6 œufs 

1 l lait 

1 porette 

1 botte de Ciboulette 

1 botte de persil 

1 ail 

RECETTE : SALADE DE POMMES DE TERRE 

 

1 kg pommes de terre 

12 œufs 

2 L lait 

2 porettes 

2 bottes de Ciboulette 

2 bottes de persil 

2 ails 

Box L 

Pour 4 personnes 

RECETTE : SALADE DE POMMES DE TERRE 

Prix : 

19,55 € 

Poids : 2,2 kg 

Référence : V-003-S 



  
 

   

1 salade 

3 tomates 

2 poivrons 

1 Concombre 

1 bottes de radis 

1 bottes de ciboulette 

1 ail 

             Prix : 

          37,50 € 

            Poids : 3,9 kg 

Référence : V-004-L  

Box L 

Pour 4 personnes 

2 salades 

6 tomates 

4 poivrons 

2 Concombre 

2 bottes de radis 

2 bottes de ciboulette 

2 ails 

Box S 

Pour 2 personnes 

Prix : 

19,55 € 

Poids : 1,8 kg 

Référence : V-003-S 

RECETTE : SALADE MIXTE 



  
 

   

1 kg pommes de terre 

12 œufs 

8 tomates 

2 Concombres 

2 bottes de persil 

2 bottes de ciboulettes 

2 ails 

500 g pommes de terre 

6 œufs 

4 tomates 

1 Concombre 

1 botte de persil 

1 botte de Ciboulette 

1 ail 

             Prix : 

            37,50 € 

       Poids : 5,1 kg 

Référence : V-005-L 

 

Box L 

Pour 4 personnes 

 

Box S 

Pour 2 personnes 

RECETTE: CHILLI SIN CARNE 

Prix : 

19,55 € 

Poids : 2,5 kg 

Référence : V-005-S 



  
 

   

           Prix : 

           37,50 € 

      Poids : 3,7 kg 

Référence : V-006-L 

 

Box L 

Pour 4 personnes 

12 ŒUFS 

6 TOMATES 

6 OIGNONS 

2 AILS 

2 Bottes de persil 

2 Bottes de ciboulette 

 

Box S 

Pour 2 personnes 

6 ŒUFS  

3 TOMATES 

3 OIGNONS 

1 AIL 

1 Botte de Persil 

1 Botte de ciboulette 

 

RECETTE: TORTILLA 

Prix : 

19,55 € 

Poids : 2,7 kg 

Référence : V-006-S 



  
 

   

 

 

 

𝕂𝕚𝕕𝕤 

Corner 



  
 

   

2 selleries 

2 concombres 

4 tomates 

2 poivrons 

2 bottes de radis 

6 champignons 

 

 

 

1 sellerie 

1 concombre 

2 tomates 

1 poivron 

1 bottes de radis 

3 champignons 

 

 

 

Prix : 

37,50 € 

Poids : 4 kg 

Référence : K-001-L 

 

Box L 

Pour 4 enfants 

 

Box S 

 Pour 2 enfants 

Prix : 

19,55 € 

Poids : 2 kg 

Référence : K-001-S 

RECETTE: ASSIETTE DE LÉGUMES 



  
 

   

 

Box S 

Pour 4 Enfants 

        Prix : 

      37,50 € 

    Poids : 3 kg 

Référence : K-002-L 

 

4 pommes 

4 poires 

2 bols de fraises 

2 bols de framboises 

2 bols de myrtilles 

 

 

 

2 pommes 

2 poires 

1 bol de fraises 

1 bol de framboises 

1 bol de myrtilles 

 

 

 

Box S 

Pour 2 Enfants 

Prix : 

19,55 € 

Poids : 1,5 kg 

Référence : K-002-S 

RECETTE: SALADE DE FRUIT 



  
 

   

ℝ𝕖𝕔𝕖𝕥𝕥𝕖𝕤 



  
 

   

Temps de préparation : 30 min. 

 

1. D’abord éplucher et laver les 

pommes de terre 

 

2. Râper les pommes de terre, 

Ails, Oignons 

 

3. Ajouter les œufs et le persil. 

 

 

4. Mélanger et assaisonner. 

 

5. Faire sauter des galettes dans 

une poêle avec de l’huile 

chaude 

Ingrédients 

Gromperekichelcher 

Potato wonderland 

1,5 kg pommes de terre 

6 oignons 

4 ails 

12 œufs 

2 bottes Persil 

 
Préparation 



  
 

   

Temps de préparation : 25 min. 

Bouneschlupp 

Green Bean 

 

1. Lavez les Haricots verts et 

coupez-Les en morceaux.  

 

2.  Épluchez et coupez les 

selleries, les pommes de 

terre en cubes 

 

3.  Couper les oignons 

 

4.  Ajoutez les légumes dans un 

pot sans les pommes de terre. 

 

5. Après 15 minutes de cuisson, 

veuillez ajouter les pommes 

de terre.  

 

6. Ajoutez le persil  

1,5 kg Haricots verts 

1 kg Pommes de terre 

500 g Carottes 

4 Oignons 

2 Sellerie 

6 Ails 

Ingrédients 

Préparation  



  
 

   Temps de préparation : 20 min. 

1. Lavez et séchez les légumes 

 

2.  Ciselez l’oignon et hachez 

l’ail.  

 

3. Coupez les tomates en 2. 

 

4. Epépinez le poivron. 

 

5. Tranchez tous les légumes 

en rondelles. 

 

6. Dans une grande sauteuse, 

faites chauffer un peu 

l’huile d’olive.  

 

7. Faites-y revenir l’oignon et 

l’ail, ajoutez les légumes et 

remuez. 

 

8.  Laissez mijoter 20 min.  

 

1.  

Ratatouille 

Gusteau’s 

 

Ingrédients  

4 aubergines 

4 courgettes 

6 tomates 

4 Poivrons 

6 oignons 

2 Ails 

 

Préparation  



  
 

   

 

Soupe Au Potiron 

Happy Pumpkin 

 

 

1. Coupez la citrouille et grattez 

les graines avec une cuillère à 

soupe.  

 

2. Lavez la citrouille, séchez-la et 

coupez-la en morceaux. 

 

3.  Pelez l'oignon et Épluchez, 

hachez l'ail 

 

4. Faire fondre un Peu de beurre 

dans une casserole.  

 

5. Faire revenir l'oignon et l'ail 

jusqu'à ce qu'ils soient 

translucides. 

 

6.  Ajouter la citrouille et faire 

revenir brièvement. Laisser 

mijoter à feu doux pendant 

environ 15 minutes 

 

7. Réduire le tout en purée 

Ingrédients  

2 Potirons 

4 oignons 

2 L Lait 

2 Ails 

2 bottes de persil 

Préparation  

Temps de préparation : 30 min. 



  
 

   

Temps de préparation : 30 min. 

 

Salade de pommes de terre 

Potato Lover 

 

1. Faites bouillir les 

pommes de terre. 

 

2. Épluchez et coupez 

les pommes de terre 

en gros dés. 

 

3. Coupez les légumes en 

petits morceaux. 

 

4. Pour finir, mélangez 

tous les ingrédients et 

mettez le tout dans 

réfrigérateur. 

1 kg pommes de terre 

12 œufs 

6 Tomates 

2 concombres 

2 bottes de Ciboulette 

2 bottes de persil 

2 ails 

Ingrédients  

Préparation  



  
 

   

Temps de préparation : 30 min. 

 

chilli sin carne 

Mamacita 

 

1 kg pommes de terre 

12 œufs 

8 tomates 

2 Concombres 

2 bottes de persil 

2 bottes de ciboulettes 

2 ails 

Ingrédients  

1. Peler et émincer finement 

l'ail. Laver les tomates et 

le couper en lanières. 

 

2. Dans une cocotte, faire 

revenir l'ail dans un peu 

d'huile d'olive.  

 

3. Ajouter les Concombres 

égouttés et laisser cuire 5 

minutes. 

 

4. Ajouter les épices. 

 

5. Laisser mijoter 45 minutes. 

 

6. Ajouter un peu d'eau si 

besoin. 

 

7. Servir bien chaud avec du 

riz 

Préparation  



  
 

   

Temps de préparation : 15 min. 

 

Omlette 

Tortilla espãna 

 

1. Couper les tomates, 

l'oignon et l’ail en lamelles. 

 

2. Dans un saladier, battre les 

œufs en omelette, saler et 

poivrer. 

 

3. Mettre les pommes de terre 

dans cette préparation et 

bien mélanger. 

 

4. Verser le tout dans une 

poêle (après y avoir mis un 

fond d'huile) et laisser 

dorer à feu doux. 

 

5. Ajouter le persil et les 

ciboulettes. 

Préparation  

12 ŒUFS 

6 TOMATES 

6 OIGNONS 

2 AILS 

2 Bottes de persil 

2 Bottes de ciboulette  

 

Ingrédients  



  
 

   

Temps de préparation : 15 min. 

 

Assiette de légumes 

jangli këscht 

 

2 selleries 

2 concombres 

4 tomates 

2 poivrons 

2 bottes de radis 

6 champignons 

Ingrédients  

Laver et couper les légumes et laissez libre cours à votre 

imagination et créez de belles assiettes pour enfants 



  
 

   

Temps de préparation : 15 min. 

 

Salade de fruit 

rudi mat der rouder Këscht 

 

4 pommes 

4 poires 

2 bols de fraises 

2 bols de framboises 

2 bols de myrtilles 

Ingrédients  

Laver et couper les fruits et laissez libre cours à votre 

imagination et créez de belles assiettes pour enfants 



  
 

   

   

COMMANDES  
  

Les commandes sont adressées à la société Lët’z Lokal Sàrl.  
Boulevard Hubert Clément L-4064 ESCH-SUR-ALZETTE Téléphone : 559542-330  

E-Mail: Letzlokal@clee.lu   
  
PRIX  
  

Les prix s’entendent TTC (3 %)  
Tous les articles doivent être payés en euros (€).  
  

REMISE ET ESCOMPTE  
  

Une remise de 10 % est accordée en cas d’achat de 10 boîtes.  
Un escompte de 2,5 % est accordé si le paiement s’effectue endéans 7 jours après réception 
de la facture.  
  

LIVRAISON  
  

Dès réception de la commande, 21 jours date de la commande.  
Nous livrons la totalité de la commande si tous les produits sont disponibles en stock.  
  

FRAIS DE TRANSPORT  
  

Toutes les livraisons sont franco de port.  
  

CONDITIONS DE PAIEMENT  
  

Par virement bancaire dans les 30 jours date de la facture sur le 
compte bancaire LUXBANQUE n :LU63 9016 4052 0891 0000  
Pour tout paiement endéans les 7 jours suivant la date de la facture, un escompte de 2,5 % 
sera accordé.  
  

RESERVE PROPRIETE  
  

La marchandise vendue demeure la propriété du vendeur jusqu’à paiement intégral du prix par 
l’acheteur.  
  

RECLAMATION  
  

Toute réclamation doit être faite par écrit dans un délai de 10 jours suivant la réception de la 
marchandise.  
Les commandes ne peuvent pas être annulées ultérieurement.  
  

Lët’z Lokal est tenu de livrer un bien conforme au contrat et répond des défauts de conformité 
existants lors de la délivrance, quand même il ne les aurait pas connus.  
  

Lët’z Lokal est tenu responsable des opinions et déclarations publiques de ses fournisseurs 
sauf s’il prouve qu’il n’avait pas connaissance de telles opinions. 
  

mailto:Letzlokal@clee.lu


  
 

   

 

 

  

BESTELLUNGEN  
  

Bestellungen sind an die Firma Lët'z Lokal Sàrl gerichtet.  
Boulevard Hubert Clément L-4064 ESCH-SUR-ALZETTE Telefon : 559542-330  
E-Mail: Letzlokal@clee.lu   
  

PREIS  
  

Alle Preise enthalten 3 % Mehrwertsteuer.  
Alle Artikel müssen in Euros (€) bezahlt werden.  
  

RABATT UND SKONTO  
  

Für den Kauf von 10 Boxen wird ein Rabatt von 10 % gewährt.  
Bei Zahlung innerhalb von 7 Tagen nach Rechnungseingang wird ein Skonto von 2,5% 
gewährt.  
  

LIEFERUNG  
  

Nach Erhalt der Bestellung innerhalb von 21 Tagen.   
Wir liefern die gesamte Bestellung, wenn alle Produkte vorrätig sind.  
  

KOSTEN FÜR DEN VERSAND  
  

Die Waren sind alle ohne Lieferkosten.  
  

ZAHLUNGSBEDINGUNGEN  
  

Per Banküberweisung innerhalb von 30 Tagen nach Rechnungsdatum auf das 
Konto LUXBANQUE N°: LU63 9016 4052 0891 0000  
Bei Zahlung innerhalb von 7 Tagen nach Rechnungsdatum wird ein Skonto von 2,5% gewährt.  
  

EIGENTUMSVORBEHALT  
  

Die verkauften Waren bleiben bis zur vollständigen Zahlung des Preises durch den Käufer 
Eigentum des Verkäufers.  
  

FORDERUNG  
  

Alle Beschwerden müssen innerhalb von 10 Tagen nach Erhalt der Ware schriftlich eingereicht 
werden.  
Bestellungen können zu einem späteren Zeitpunkt nicht mehr storniert werden.  
  

Lët'z Lokal ist verpflichtet, vertragskonforme Ware zu liefern und haftet für Konformitätsmängel, 
die zum Zeitpunkt der Lieferung bestehen, auch wenn Lët'z Lokal diese nicht bekannt waren.  
  

Lët'z Lokal haftet für die Meinungen und öffentlichen Äußerungen seiner Lieferanten, es sei 
denn, es beweist, dass ihm diese Meinungen nicht bekannt waren.  

 



  
 

   

 

  

ORDERS  
  

Orders are addressed to the company Lët'z Lokal Sàrl.  
Boulevard Hubert Clément L-4064 ESCH-SUR-ALZETTE Phone number : 559542-330  
E-Mail: Letzlokal@clee.lu   
  

PRIZE  
  

All prices include 3 % VAT.  
All items must be paid in euros (€).  
  

DISCOUNT  
  

A 10 % discount is given for the purchase of 10 boxes.  
A discount of 2.5% is granted if payment is made within 7 days after receipt of the invoice.  
  

DELIVERY  
  

Upon receipt of 21 days from date of order.  
We deliver the entire order if all products are available in stock.  
  

TRANSPORT COSTS  
  

The merchandise is carriage free.  
  

TERMS OF PAYMENT  
  

By bank transfer within 30 days from date of invoice to account LUXBANQUE no: LU63 9016 
4052 0891 0000  
For payment within 7 days of the invoice date, a discount of 2.5% will be granted.  
  

PROPERTY RESERVE  
  

The goods sold remain the property of the seller until full payment of the price by the buyer.  
  

CLAIM  
  

All complaints must be made in writing within 10 days of receipt of the goods.  
Orders cannot be cancelled at a later date.  
  

Lët'z Lokal is obliged to deliver goods in conformity with the agreement and is liable for any 
defects in conformity existing at the time of delivery, even if Lët'z Lokal was not aware of them.  
  

Lët'z Lokal is liable for the opinions and public statements of its suppliers unless it proves that 
it was not aware of such opinions.  
  



  
 

   

 

  

BESTELLUNGEN  
  

Bestellunge ginn un d'Firma Lët'z Lokal Sàrl geschéckt.  
Boulevard Hubert Clément L-4064 ESCH-SUR-ALZETTE Telefon: 559542-330  
E-Mail: Letzlokal@clee.lu  
  

PRÄIS  
  

Präisser sinn inklusiv TVA (3%)  
All Elementer mussen an Euro (€) bezuelt ginn.  
  

RABATT   
  

Beim Akaf vun 10 Këschten gëtt e Rabatt vun 10 % accordéiert.  
2,5 % Rabatt gëtt iech accordéiert wann dir wärend deenen 7 Deeg nom Empfang vun der 
Rechnung bezuelt.  
  

LIWWERUNG  
  

Vum Empfang vun der Bestellung no 21 deeg.  
Mir liwweren déi ganz Bestellung wann all Produkter op Lager verfügbar sinn.  
  

TRANSPORTKOSTEN  
  
All Liwwerungen sinn Franco de port.  
  

BEZUELUNGSBEDINGUNGEN  
  

Iwwer Bank Iwwerweisung bannent 30 Deeg nom Datum vun der Rechnung um 
Konto LUXBANQUE n °: LU63 9016 4052 0891 0000  
Fir all Bezuelung bannent 7 Deeg nom Rechnungsdatum kritt dir e Rabatt vun 2,5 %.  
  

EIENDOMSRESERV  
  

Déi verkaaft Wuere bleiwen de Besëtz vum Verkeefer bis déi voll Bezuelung vum 
Präis stattfond huet.  
  

FUERDERUNG  
  

All Klo muss schrëftlech bannent 10 Deeg nom Empfang vun de Wueren gemaach ginn.  
Bestellunge kënnen net méi spéit annuléiert ginn.  
  
Lët'z Lokal ass verlaangt Wueren am Aklang mam Kontrakt ze liwweren an ass haftbar fir all 
Manktem u Konformitéit déi zur Zäit vun der Liwwerung existéiert, och wann hien se net géif 
kennen.  
  
Lët'z Lokal ass verantwortlech fir d ‘Meenungen an d’ëffentlech Aussoen vu senge 
Fournisseuren, ausser et kann bewise ginn datt eis sou Meenungen net bewosst waren. 



  
 

   


